WEIN

NEBBIOLO ROSE “AL POSTO DEI FIORI”", 2020
Weingut Le Pianelle (Brusnengo, Piemont)
Der Rosé aus 90% Nebbiolo, Vespolina und Croatina ist in der Nase

aromatisch, fruchtig nach Erdbeere und Himbeere. Im Gaumen ist er sehr
elegant und von guter Struktur, knackiger Saure, vollmundig und
mit langem Abgang.
Euro 40,00

ALTA LANGA DOCG PAS DOSE, 2021
Kellerei Garesio (Serralunga d’Alba, Piemont)

Der Alta Langa Pas Dosé von Garesio ist ein hochwertiger Schaumwein
nach klassischer Flaschengarung aus dem Piemont. Er wird
hauptsachlich aus Pinot Nero hergestellt und reift mindestens 30 Monate
auf der Hefe. Ohne Dosage zeigt er einen sehr trockenen, eleganten Stil
mit feiner Perlage, Noten von Zitrusfruchten, weiBen Bluten und einer
ausgepragten mineralischen Frische.

Euro 50,00

GARGANEGA, 2025
Vigna 800 (Negrar di Valpolicella, Venetien)

Intensives Aroma von weiBen Fruchten (Apfel, Birne) mit Aromen von
Akazien und Mimosenbluten. Trockener, harmonischer Geschmack
mit angenehmer Saure.

Euro 35,00

PALISTORI DI VALGIANO 2021
Tenuta di Valgiano (Capannori, Toskana)
Palistorti: So wurde der Weinberg von den Bauern des Dorfes genannt,
da es aufgrund der an der Oberflache liegenden Kalksteinfelsen nicht
maoglich war, die Pfahle gerade einzurammen. Es ist ein Wein, der den
authentischen Charakter von Valgiano in einer unmittelbareren Version
widerspiegelt.
Euro 45,00




MENU

- Montag, 05. Oktober 2026 -

Familie Agstner ladt alle lieben Gaste um 19.00 Uhrqﬁ

zum Aperitif an unserer Drehbar ein.

Bunter Herbstsalat | Granatapfel | Brotcrottons | Balsamico C:ﬁ

Mango-Passionsfrucht-Minzsaft Czﬁ
WeiBer Bohneneintopf | Bauchspeck
Hausgemachte Cavatelli | Garnele | Fruhlingszwiebel | geschmorte Paprika

Blatterteigstrudel | Gemusefullung | Schnittlauchsauce

Rosa gebratene Entenbrust | Orangensauce
Karotten-Ingwergemuse | Herzoginkartoffel

Zuricher Kalbsrahmgeschnetzeltes | Champignons
Reis Pilaf

Zander vom Girill | Avocado Q’@
Safranfenchel

Fetakase im Zucchinimantel | Ochsenherztomaten | Pesto

Birnensorbet @@
Vanilletimbal | Waldbeeren | Krokantblatt

Geeister Kaiserschmarrn | Mandel | Apfelkompott

Unsere Logi-Gerichte kennzeichnen wir mit unserem Cfﬁ



MIRABELL
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Consomme mit Nudeleinlage
Penne/Spaghetti mit Tomatensauce & Mozzarella

Penne/Spaghetti mit Fleischragout

Kalbspaillard mit Tagesbeilage

Wienerschnitzel mit Tagesbeilage

of The weef

Rum
Limette

Brauner Zucker

Mineralwasser

Minze






