
M e n ü

Mirabell’s Salatbuffet

Antipasti

Französischer Zíegenkäse | Zucchinicreme | Artischocke

Moscardini | Tomaten | Oliven | Polenta

Speckröllchen | bunter Salat | Champignons | eingelegte Tropea Zwiebel

Vorspeisen

Holunderblütensekt | Sorbet

Doppelte Consommé | Schnittlauchfrittaten

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen | Gemüsefüllung | geräucherte Entenbrust

Risotto | Waldpilze | Basilikum

Fleisch, Fisch - und Vegetarische Gerichte

Geschmorte Kalbswange | Wurzelgemüse
Kartoffelpüree

-
Rosa gebratener Lammrücken | Parmesankruste | Thymianjus

Aubergine | Cous Cous
-

Seeteufel vom Grill | Currysauce
Erbsenpüree | Stängenkohl

-
Gurken-Papayasalat | Tempurakäse

Obst und Käse vom Buffet

An unserer Schauküche

Apfelküchlein | Mousse | Obst | verschiedene Saucen

Unsere Logi-Gerichte kennzeichnen wir mit unserem
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